Speiseplan vom 29.06.2026 - 05.07.2026

KW: 27
Suppe Menii 1 Menii 2 Dessert
Mo., | Champignonrahmsuppe | Apfelpfannkuchen 51511525458 Zwiebel-Sahne-Hahnchen 525861 Obstsalat
29.06.26 51,511,52,38,60 in VanillesoBe 125258 Balkangemuse und 525860
’e Krauter Reis 5258
78 kcal 426 kcal > 977 kcal 297 kcal
Di., Tagessuppe 51.511.52,58,60 Weilkohleintopf mit 2.52.58.60 Gebratenes Rotbarschfilet Gotterspeise 12
30.06.26 Wiener Wiirstchen 1216 2,51511,55
dazu Brot Sole Bernaise 3.125254.58
dazu Mandelkroketten
2,12,61,511,54,59,591
Mdhrensalat 2
63 kcal 449 kcal 656 kcal 78 keal
Mi., Hokkaidocremesuppe Gemuse-Reis-Pfanne 125860 | Schnitzel Hawaii mit Ananas und Kirschquark 5258
01.07.26 Basilikum-Kase-Sole 251511,52,58,60 Kase Uberbacken 25151154
dazu Kartoffelplatzchen 2525458
e 0
a Blattsalat <y
129 kcal 591 kcal 591 kcal 164 kcal
Do., Gemiisecremesuppe Schwabische Maultaschen in Currywurst mit 16 Nektarinenpudding 125258
02.07.26 51,511.52,58 Gemiisebrihe mit Pommes Frites
Zwiebelschmelze 5151152545860 Mayonnaise 24125461
Blattsalat
57 kcal 473 kcal 934 kcal 100 kcal
Fr., Minestrone Indisches Gemuisecurry 26083 | Fischfrikadelle 251511.515.52,54.85,57.58 Herrencreme 93125258
03.07.26 LSS SIIEEEn dazu Reis Basilikum-SoRe 51511525860
Mohren-Kartoffel-Puree 2525863
0 Blattsalat
111 keal 583 keal 855 kcal 135 kcal
Sa,, Tagessuppe 51.511.52.58.60 Kéase-Lauch-Eintopf 12525880 Lasagne mit Hackfleisch und Stachelbeeren im Saft
040726 daZU Brot 1,2,13,61,5611,52,58,60
Kéase-Sahne-Sol3e 251511525860
dazu Salatbeilage 252¢ * %,
- 63 kcal 659 kcal 991 keal 69 kcal
So., Rinderkraftbrihe mit Ratatouillegemuise 51.511.52,58,60 Tafelspitz in MeerrettichsolRe Eisdessert Nuss
050726 Einlage 51,511,52,54,58,60 mlt POlenta 52,58 2,13,51,511,52,58,60,63 12,52,568,59,592

Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstdff; (2) mit Antioxidat?dnsmi_ttel; (3) mit Geschmacksv;stérker; (4) mit SURungsmittel; (12) mit Farbstoff_; (13) geschwefelt; (16) mit

Phosphat

mit Bouillonkartoffeln ¢ *

116 kcal

457 kecal

-/
367 kcal

141 kcal

Enthalt Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse; (515) Gerste und

Gersteerzeugnisse; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse; (55) Fisch und -erzeugnisse; (57) Soja und -erzeugnisse; (58) Milch und -erzeugnisse; (59) Schalenfriichte und -

| Wir wiinschen einen
Guten Appetit
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\
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Wiere. D .’&SS

Anderungen vorbehalten!

Senioren-Park

carpe diem

Wir verwenden
Jodsalz.



